BRAUHOTEL WEITRA

Brauhotel Weitra Ges.m.b.H., A-3970 Weitra, Rathausplatz 6, Tel: 02856/2936-0, Fax: 02856/2936-300

Weizenbierschaumsuppe

Rezept fiir 4 Portionen

Zutaten:

30 g Margarine

30 g Mehl

0,5 | Rinds- oder Geflligelsuppe

0,25 | Brauhaus Weizenbier

Salz, Pfeffer, Ingwer, Honig

1 Messerspitze stiBer Hausmachersenf
Cayennepfeffer, Zitronen

1/8 | Obers

1/8 | Sauerrahm

Zubereitung:
Margarine zerlassen, Mehl einriihren, mit Bier und Suppe aufgieBen und mit dem

Schneebesen glattriihren. Gut durchkochen und anschlieBend mit den Gewdrzen
pikant abschmecken. Obers und Sauerrahm glattrihren und die Suppe damit
vollenden.

Servieren Sie zur Weizenbierschaumsuppe in Butter gerdstete Brotwurferl oder
gebackene WeiBwurstscheiben.

Nahrwerte pro Portion:
290 Kcal / 7g EiweiB3 / 259 Fett / 9g KH / 0,5g Bst / 0,5 BE

Tipp: Die Suppe vor dem Anrichten mit dem Mixstab kraftig aufschdumen — dadurch
bekommt sie eine cremig leichte Konsistenz.

Wir wiinschen gutes Gelingen und guten Appetit!
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